Viktig information — manuella espressomaskiner!

For att undvika onédiga problem OCH fel som uppstdr av pga felaktig hantering (vilka ALDRIG ér fel ddr
garanti kan éberopas), BOR du Idsa féljande information INNAN du packar upp och kopplar in din
espressomaskin for anvédndning! Informationen hjélper dig ocksg att utnyttia maskinen maximalt och
férlénga livsléngden pé utrustningen, vilket ger béffre kafferesulfat.

Informationen d&r generell, Ids dédrfér ALLTID den med maskinen fillhérande bruksanvisningen!

I LAS MASKINENS BRUKSANVISNING FORST — PACKA UPP/INSTALLERA DAREFTER MASKINEN!

* VENTILERA MASKINEN - VID TRE TILLFALLEN!

— NY maskin ska ALLTID ventileras* (“primas”) fére anvéndning — Om detta INTE gérs kan maskinens
vérmeelement skadas och DET AR INTE ETT GARANTIFELI!

— Nar man skummat mijélk (Ids: nér man sténgt av dngfunktionen) ska maskinen ALLTID ventileras — Om
detta INTE gérs kan maskinens vérmeelement skadas och DET AR INTE ETT GARANTIFEL!! Dessutom ger
det ratt temperatur om man ténker géra espresso direkt efter skumning = bra fér kaffet!

- Vid uppstart varje dag BOR vatinet i vattentanken bytas ut* och maskinen ventileras, fér bésta
kafferesultat och maskinens vélbefinnande. * Nytt, frascht, syrerikt, vatten ger godare kaffe, kér igenom
ca 2-3dl vatten sé férnyar du vattnet i kokaren — samtidigt som du &r snall mot maskinen!

* VENTILERA ESPRESSOMASKIN - SA GOR DU:

1. Fyll vattentanken med kallt, frdscht vatten.

2. Still en mugg eller kanna under ANGRORET.

3. Oppna éngvredet.

4. Sl p& maskinen.

5. Starta bryggfunktionen pd maskinen och viénta till dess en jémn stréle vatten rinner ut genom dngréret
- NU AR MASKINEN VENTILERAD.

Stoppa bryggningen och stdng dngvredet.

* STANG ANGVREDET VARSAMT!!

De flesta maskiner har ndgon form av dngvred med nélventil eller liknande och ska ALLTID sténgas
varsamt! OM man varje géng drar at hart i onédan, kommer man successivt att fé ett dngrér som droppar
— DETTA AR INTE ETT GARANTIFEL!

Dropp ur dngrér nar maskinen stér i dnglage — ér dock normalt dé maskinen dé& har hégre tryck én vad
som &r normalt - sténg alltid av dngfunktionen nér du anvént dnga och VENTILERA maskinen.

Alltsé! Sténg éngvredet till def slutar komma dnga/vatten — dra infe &t mer!

* SLITAGEDETALIJER.

| en espressomaskin finns ett antal packningar, O-ringar som har till uppgift att tata i bryggruppen, i &ngvredet
etc. Dessa ar av gummi, silikon etc. och slits successivt och behover da bytas — detta ar normalt slitage och
INTE ETT GARANTIFEL! Kontakta inkopsstéllet eller serviceverkstad for hjalp med detta.

* BYTE AY BRYGGRUPPSPACKNING, SPRIDARFILTER OCH FILTER | HANDTAG.

Byte av bryggruppspackning bor normalt géras ndgon gang per ar eller nar packningen inte langre tatar, dvs.
nar det lacker 6ver kanten pa filterhallaren vid bryggning (kontrollera forst att handtaget ar atdraget och/eller
att det inte sitter kafferester som orsakar dettal) . Kontakta inkdpsstéllet for packning och instruktion.

Ibland behover ocksa spridarfilter och aven 1- & 2-kopparfiltren i handtaget bytas.
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* RENGOR MASKINEN!

Rengdring av filterhallare, bryggrupp etc. p& maskinen ar en forutsattning for bra kaffe och lang livslangd!
Gamla kafferester ger dessutom daliga smaker pa kaffet man brygger...!

Om mojlig, skruva loss spridarfiltret och gor rent med en diskborste i bryggruppen och sjalva filtret.

P& vissa maskiner — KONTROLLERA ALLTID MED DITT INKOPSSTALLE INNAN DU GOR DETTA —kan
man precis som péa proffsmaskiner gora en s.k. "backflush” dvs. att man bakspolar bryggruppen for att ta bort
gamla kafferster.

* BAKSPOLA ESPRESSOMASKIN — SA GOR DU:

1. Séitt ett blindfilter i brygghandtaget.

2. Wl ca V2 tsk med bryggruppsrengdéringsmedel i blindfilfret.

3. Starta bryggfunktionen och stéing av OMEDELBART nér pumpen bérjar jobba lite hdrdare (ljudet
forédndras) — maximalt ca 5-6 sekunder.

4. Upprepa punkt 3 etf par gdnger och It sedan maskinen vila ndgon halvtimme med handfageft i.
5. Upprepa punkt 3 ytterligare ett antal génger.

6. Skélj ur blindfiltret och upprepa sedan punkt 3 enbart med vatten.

7. Kontrollera dé och dd i filtret sG att smuts och kafferster ér borta.

8. Avsluta med att spola rikligt med vatten ur bryggruppen for att fa bort rester av rengéringsmedel.
9. Gér en eller tva espresso som du slénger bort.

Bryggruppen ér nu rengjord!

* AVKALKNING*!

Oavsett hur lite eller mycket kalk det &r i vattnet dar man bor SKA espressomaskinen avkalkas
regelbundet! Skillnaden ar att med mycket kalk i vattnet bor detta ske med 1-2 manaders intervall och
med liten eller medelhdg kalkhalt i vattnet, ca var 3:e manad! Struntar man i att gora detta byggs sakta ett
kalklager upp i kokaren, runt varmeelement etc. beroende p& maskinens konstruktion MEN det ger alltid
forsdmrad prestanda OCH kan rendera i t.ex. att vArmeelementet skadas, tryckmétare slutar fungera etc.
DESSA FEL, ORSAKADE AV KALK, AR INTE GARANTIFEL!!

* AVKALKNING MANUELL ESPRESSOMASKIN:

1. Anvand avkalkningsmedel speciellt avsett for espressomaskin.

2. Fyll en tank med vatten/avkalkningsmedel.

3. Skruva bort spridarfiltret i bryggruppen och eventuellt andra delar som gér att ta loss.

4. Stall en bytta/kanna under bryggruppen och en under angroret.

5. Sla p& maskinen och pumpa igenom ca 1/3 av vatskan dels genom angroret (se ventilera) och dels genom
bryggruppen.

6. Lat maskinen sta 20-30 minuter.

7. Upprepa punkt 5 och 6 tva ganger.

8. gor rent vattentanken och fyll pA med rent vatten.

9. Upprepa punkt 4 med en eller flera tankar vatten, till dess att enbart rent vatten utan partiklar kommer ut i
behallaren.

Maskinen &r nu avkalkad!

Skulle andra fragor eller problem dyka upp — vand dig ALLTID till inkdpsstallet.
For tips och rad o hur du gor bra espresso — besok var website:

http://www.jbcoffeehouse.se/products/coffee/knowledge.html

LYCKA TILL!
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